Buffetvorschlage

Kaltes Buffet * (ab 10 Personen) Warmes Buffet * (ab 10 Personen)
e Wurstund e  Gebratenes: Schweins- u. Kimmel-
Fleischvariationen: Speck,Salami, braten, Geselchtes
Schinken, div. Wurst e  Gebackenes: Henderl, Schnitzerl
° E.ése: Vk\{eich-, Hart-und Schimmelkase, e  Gemiise: Strudel, geb. Gemiise
Alefgen. é:]se i Knoblauch. Ei e  Salate: Schwarzwurzel, Kartoffel, Gurken
a .
Glrjafnt:rlsal 3ﬁdlgtgltjeerr1’scr?r$1alazuc = e Warme Beilagen: Kraut, Knodel
e  Brot und Geback ' *  Brotund Geback
e  frischgerissener Kren, Senf, Gurkerl und O (MEEEEESETEr RO Uil ST
weitere kalte Beilagen
15,90 € / Person 17,90 € / Person
Heurigenbuffet * (ab 10 Personen) Neustifter Buffet * (ab 10 Personen)
e  Gebratenes: Schweins- u. Kimmelbraten, e  Gebratenes: Schweins-, Kiimmel,
Geselchtes Geselchtes
e  Gebackenes: Henderl, Schnitzerl, Gemise e  Gegrilltes: Grillhenderl
e  Gemise: Strudel ®  Gebackenes: Henderl, Schnitzerl, Gemise
e Warme Beilagen: Kraut, Knodel e  Gemuse: Strudel, gebackenes Gemise
e  Salate: Schwarzwurzel, Kartoffel, Gurken e Warme Beilagen: Kraut, Knodel
e  Aufstriche: Liptauer, Knoblauch, Ei e  Salate: Schwarzwurzel, Kartoffel, Gurken
e  Brot und Geback e  Wurst und Fleischvariationen: Speck,
e  frischgerissener Kren und Senf Salami, Schinken
e  Kése: Weich-, Hart-, Schimmel- und
Ziegenkase
] 18’9_0 € [Person e  Aufstriche: Liptauer, Knoblauch, Ei
mit siRem Nachtisch e  Brot und Geback
e frischgerissener Kren und weitere Beilagen
Apfel-, Topfenstrudel, VanillesoBe und Fruchtmark e Obst und Gemiise nach Saison
e  Nachtisch: Apfel- und Topfenstrudel dazu
warme Vanillesof3e
21,90 € /Person 24,90 € /Person

Die Vorschlage kénnen selbstverstandlich nach lhren Wiinschen geandert werden.

Zur Ubersicht (Preise pro Person)
Kaltes Buffet 15,90 € Warmes Buffet 17,90 €
Heurigenbuffet 18,90 € Neustifter Buffet 24,90 €
Heurigenbuffet mit Nachtisch 21,90 €

Unsere Preise sind Eventuelle
*Vorbestellung notwendig! inklusive aller Abgaben Preisanderungen
und Steuern vorbehalten.



